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APÉRITIFS  
ET ENTRÉES

Aperitivi
Julieta
Vin rosé delle Venezie 11° IGT,  
sirop de pamplemousse 15 cl������������������������������ 3,70 €
Martini tonic
Martini Bianco, Schweppes 15 cl����������������������� 4,20 €
Notre Kir Royal à l’italienne
Heureux mariage d’amaretto et  
de Prosecco Superiore DOCG 12cl�������������������� 4,70 €
Coupe de Prosecco
12 cl���������������������������������������������������������������������������������� 3,80 €
Kir cassis ou mûres
15 cl���������������������������������������������������������������������������������� 3,70 €
Martini Rosso ou Bianco
6 cl������������������������������������������������������������������������������������� 4,00 €
Marsala Amandes
6 cl������������������������������������������������������������������������������������� 4,20 €
Whisky William Lawson’s
4 cl������������������������������������������������������������������������������������� 5,20 €
Campari
6 cl������������������������������������������������������������������������������������� 3,80 €
Ricard Mauresque  
ou Tomate
Ricard 2 cl et sirop d’orgeat  
ou grenadine���������������������������������������������������������������� 3,70 €
Ricard
2 cl������������������������������������������������������������������������������������� 3,50 €
Coupe de Champagne
12 cl���������������������������������������������������������������������������������� 6,70 €

Cocktails
Del Arte
Amaretto, Martini Bianco, jus d’orange,  
sirop de grenadine, 15 cl���������������������������������������� 4,20 €
Marco Polo
Rhum blanc, cocktail exotique,  
sirop de grenadine, 23 cl���������������������������������������� 4,60 €
Paradisio
Martini Bianco, Schweppes,  
coulis de framboise, 15 cl�������������������������������������� 4,40 €
Americano maison
Un grand classique italien, 9 cl��������������������������� 5,20 €

Cocktails  
sans alcool
Colibri
Jus d’orange, jus de citron, jus d’ananas,  
jus de mangue, sirop de grenadine, 23 cl�������� 3,80 €
Venise
Cocktail exotique,  
jus de pamplemousse rosé,  
jus de goyave, sirop de grenadine, 23 cl�������� 3,80 €

Antipasti
Penne alla Venezia
Mini penne, tomates cerise marinées à l’huile 
d’olive et basilic, salade de saison,  
mozzarella di bufala, olives noires,  
sauce fromage blanc et basilic��������������������������� 5,30 €

Carpaccio de bœuf all’italiana
Mariné à l’huile d’olive et basilic,  
copeaux de fromage italien��������������������������������� 5,40 €

Insalata Primavera
Piadine (rouleau de fine pâte à pizza garni  
de tomates confites, saumon fumé,  
crème ricotta aux herbes et roquette),  
millefeuille de légumes, roquette,  
copeaux de fromage italien��������������������������������� 5,50 €

Duo Capra e Ricotta
Tartines de pain ciabatta aux olives agrémentées 
de crème ricotta aux herbes, mozzarella et  
fromage de chèvre, salade de saison,  
copeaux de fromage italien��������������������������������� 5,60 €

Tomates Mozzarella di Bufala
Mozzarella di Bufala campana au pur lait  
de bufflonne, tomates fraîches,  
huile d’olive et basilic���������������������������������������������� 5,60 €

Antipasti 
da convidere
Entrées à partager

Piatto di 4 cicchetti
Tartines de pain ciabatta aux olives agrémentées 
de coppa, saumon fumé, gorgonzola,  
émincé de poulet������������������������������������������������������� 4,80 €

Piatto di 6 cicchetti����������������������������� 6,70 €

Tapas all’italiana
Mini involtini de speck à la ricotta,  
crèmes à l’italienne déclinées en plusieurs  
saveurs à tartiner sur notre pain ciabatta  
aux olives���������������������������������������������������������������������� 5,80 €

Prix nets

Coupe de Prosecco

Tapas all’italiana
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Mano & Cucina
Le geste & la cuisine

En Italie, chaque geste compte pour préparer un bon repas : 
sélectionner les bons légumes, pétrir énergiquement la pâte, trancher 

finement le carpaccio, râper délicatement le parmesan…
Del Arte puise dans ce savoir-faire unique et authentique pour vous 

restituer toute la générosité de la cuisine italienne.

SPÉCIALITÉS

Grandi insalate
Grandes salades

La suggestion Del Arte
Les arômes fruités du Bianco Salento et du 
Rosato Puglia accompagnent à merveille 
toutes nos grandes salades.

Penne alla Venezia
Mini penne, tomates cerise marinées à  
l’huile d’olive et basilic, salade de saison,  
mozzarella di bufala, olives noires,  
sauce fromage blanc et basilic��������������������������� 9,60 €

Insalata Involtini
Salade de saison, mélange italien de légumes,  
mini involtini de speck à la ricotta, tomates  
fraîches, tartines de pain ciabatta aux  
olives agrémentées de crème ricotta aux  
herbes, mozzarella, fromage de chèvre����� 11,80 €

Insalata Fresca
Tomates cerise marinées à l’huile d’olive  
et basilic, émincés de poulet, champignons, 
carpaccio de courgette, salade de saison,  
olives noires, sauce fromage blanc et  
basilic, pain Del Arte�������������������������������������������� 12,00 €

Grande assiette de Cicchetti
Tartines de pain ciabatta aux olives agrémentées 
de coppa, saumon fumé, gorgonzola et  
émincé de poulet, tomates fraîches,  
mozzarella di Bufala, salade de saison,  
copeaux de fromage italien����������������������������� 12,10 €

Piadines al Salmone
Piadines (rouleaux de fine pâte à pizza garnis  
de tomates confites, saumon fumé,  
crème ricotta aux herbes et roquette),  
mozzarella di Bufala, saumon fumé,  
artichauts, tomates fraîches, roquette������ 12,70 €

Carpaccio
Carpaccios

La suggestion Del Arte
Nos carpaccios se marient parfaitement  
avec le Rosato Puglia ou le Nero d’Avola.

Tous nos carpaccios sont 
accompagnés de la garniture  
de votre choix.

Carpaccio de boeuf all’italiana
Mariné à l’huile d’olive et basilic,  
copeaux de fromage italien����������������������������� 10,20 €

Carpaccio de bœuf  
et légumes grillés
Mariné à l’huile d’olive et basilic,  
courgettes grillées, poivrons grillés,  
tomates confites, copeaux de  
fromage italien������������������������������������������������������� 10,60 €

Secondi  
a base di carne
Viandes et plats cuisinés

La suggestion Del Arte
Les arômes délicats du Rosato Puglia 
s’allient parfaitement à nos viandes 
blanches. Quant aux viandes rouges,  
elles sont sublimées par le Nero d’Avola  
ou le Rosso Negroamaro Salento.

Toutes nos viandes sont 
accompagnées de la garniture  
de votre choix.

Pollo limone e basilico
Filet de poulet au citron vert  
et poivre, basilic������������������������������������������������������ 12,30 €

Pièces de bœuf
Marinées à l’huile d’olive,  
basilic et tomates confites������������������������������� 12,40 €

Scaloppina alla Milanese
Escalope de veau panée et dorée���������������� 13,10 €

Scaloppina al Marsala
Escalopines de veau, sauce crème  
parfumée au marsala, champignons����������� 14,60 €

Osso Buco
Grand classique, notre osso buco  
de veau est servi avec son os à mœlle������ 14,20 €

Scaloppina Firenze
Escalope de veau panée,  
jambon cru, mozzarella gratinée,  
fromage italien râpé�������������������������������������������� 14,90 €

Entrecôte sauce au choix
Sauce à la napolitaine, bolognaise,  
gorgonzola, pesto verde������������������������������������ 15,70 €

Entrecôte Gorgonzola
Entrecôte au gorgonzola  
et sauce fromage italien râpé������������������������� 16,20 €

Les garnitures au choix
Courgettes croquantes et tomates confites,  
Écrasé de pomme de terre à l’huile d’olive,  
Spaghetti ou Tagliatelle alla Napoletana,  
Polenta, Salade verte

Garniture supplémentaire : ��������������������������������� 2,90 €
(2,00€ pour la salade verte)

Prix nets

SPECIALITÀ

Piadines al Salmone

Osso Buco
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Prix netsPrix nets

PÂTES  
ET RISOTTO

Marguerites au saumon

PIZZAS
Margarita
La vraie recette italienne
Tomates concassées marinées à l’huile  
d’olive et basilic, mozzarella, feuilles  
de basilic frais, épices Del Arte�������������������������� 8,90 €

Catania
Thon persillade, mozzarella, sauce tomate,  
oignons rouges, olives noires,  
épices Del Arte����������������������������������������������������������� 9,30 €

Regina
Jambon, champignons, mozzarella,  
sauce tomate, olives noires,  
épices Del Arte����������������������������������������������������������� 9,50 €

Con Carne
Sauce tomate, mozzarella, viande de  
boeuf, oignons rouges, épices Del Arte��������� 9,50 €

4 Formaggi
Gorgonzola, asiago, mozzarella,  
fromage italien rapé, sauce tomate,  
épices Del Arte������������������������������������������������������� 10,60 €

Carbonara
Crème fraîche, lardons fumés,  
mozzarella, oeuf, copeaux de fromage  
italien, épices Del Arte���������������������������������������� 10,30 €

Capra e miele
Sauce crème et miel, mozzarella,  
fromage de chèvre, jambon cru,  
roquette, épices Del Arte���������������������������������� 11,80 €

Speciale Pizzaiolo
Jambon, œuf, crème fraîche et basilic,  
mozzarella, sauce tomate,  
épices Del Arte����������������������������������������������������������� 9,50 €

Marocco
Merguez de bœuf et mouton, chorizo de  
bœuf, poivrons grillés, œuf, mozzarella,  
sauce tomate, épices Del Arte������������������������ 10,30 €

Verdure
Sauce tomate, mozzarella, courgettes  
grillées, poivrons grillés, artichauts,  
olives noires, épices Del Arte�������������������������� 10,90 €

Pollo e pesto
Base crème fraîche et pesto verde,  
mozzarella, émincés de poulet,  
poivrons grillés, épices Del Arte�������������������� 11,20 €

Prosciutto
Jambon cru, artichauts, œuf,  
mozzarella, sauce tomate,  
roquette, épices Del Arte���������������������������������� 11,30 €

Del Mare
Sauce tomate, mozzarella, petites noix  
de Saint Jacques persillées, queues de  
crevettes persillées, épices Del Arte����������� 12,30 €

Salmone
Tranches de saumon fondant  
et de saumon fumé, crème à l’aneth,  
mozzarella, épices Del Arte������������������������������ 12,50 €

Supplément œuf�������������������������������������������������������� 0,50 €
Autre supplément����������������������������������������������������� 1,00 €

Chaussons napolitains
Ces petites Calzones sont équilibrées avec justesse 
et accompagnées d’une salade verte.

Puglia
Jambon, champignons, mozzarella,  
sauce tomate, épices Del Arte���������������������������� 9,80 €

Freschezza
Fromage de chèvre, mozzarella,  
tomates confites, crème fraîche  
et basilic, roquette, épices Del Arte������������� 10,80 €

ÉPICES DEL ARTE : Un mélange original et exclusif chez Del Arte composé de romarin, basilic, origan, persil, thym, lavande, sel de mer, ail et poivre.

Chez Del Arte,  
la pâte est pétrie 
chaque jour
Fabrizio ne laisse jamais 
personne s’approcher de  
« sa » cuisine.  
« C’est comme un jardin secret », 
se justifie-t-il. Un peu comme 
chez Del Arte : ici aussi, la pâte 
à pizza est pétrie sur place,  
à la main, et les pizzas sont 
cuites dans des fours à sole. 
Mais comme Fabrizio, on se 
gardera bien de vous révéler 
notre secret…

Salmone

Spaghetti alla bolognese
À la viande pur bœuf����������������������������������������������� 8,90 €

Lasagne verdure
Aux légumes grillés, mozzarella�������������������� 12,20 €

Fusilli al pollo
Courgettes croquantes poêlées,  
tomates confites, émincés de poulet,  
ciboulette������������������������������������������������������������������ 11,60 €

Tagliatelle alla siciliana
Sauce crème parfumée au marsala,  
champignons, jambon cru��������������������������������� 10,70 €

Spaghetti di boscaiola
Jambon, champignons,  
crème fraîche, ciboulette��������������������������������������� 9,20 €

Gratin di tortellacci
Pâtes farcies aux 3 fromages italiens  
sur lit d’épinards, sauce gorgonzola,  
mozzarella gratinée,  
fromage italien râpé�������������������������������������������� 11,40 €

Gnocchi al pollo
Gnocchi accompagnés d’émincés  
de poulet, crème fraîche, mozzarella,  
sauce fromage italien râpé������������������������������� 10,00 €

Tagliatelle alla carbonara
Crème fraîche, lardons fumés,  
jaune d’œuf������������������������������������������������������������������ 9,50 €

Lasagne alla bolognese
À la viande pur bœuf������������������������������������������� 10,80 €

Fusilli 3 formaggi
Copeaux de fromage italien, gorgonzola,  
sauce crème au fromage italien râpé,  
cerneaux de noix et ciboulette���������������������� 11,00 €

Fiocchetti di carne
Pâtes farcies au boeuf, porc,  
mortadelle, légumes,  
crème fraîche, basilic����������������������������������������������� 9,50 €

Marguerites au saumon
Marguerites au saumon fumé,  
sauce crème tomatée, saumon fumé,  
ciboulette������������������������������������������������������������������ 12,60 €

Farandole de pâtes farcies
Lasagne alla bolognese,  
gratin di tortellacci et  
marguerites au saumon������������������������������������� 13,60 €

Risotto
Risotto al pollo
Risotto au poulet, copeaux de fromage  
italien et ciboulette���������������������������������������������� 11,40 €
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Il momento della tentazione
Le moment de la tentation

Quel délice de pouvoir parfaire un repas par une petite note légère  
et sucrée ! Succomber à une envie de chocolat ou s’accorder quelques 

notes fruitées, c’est prolonger délicieusement le voyage des sens.  
Car il est là, le bonheur.

Dans ce court instant où l’on s’autorise une dernière gourmandise.  
En Italie, on appelle cela « cedere alla tentazione »…

DESSERTS  
ET GLACES

Dolci
Panna Cotta
La vraie crème à l’italienne.  
Finition au choix : coulis de framboise  
ou lait caramélisé ou sauce au chocolat�������� 5,10 €

Pizza Chocolatino
Bananes, crème fraîche  
et sauce au chocolat������������������������������������������������ 5,40 €

Crème brûlée������������������������������������������������� 5,50 €

Faisselle et fruits rouges����������� 5,10 €

Delizia al Limone
Crème citronnée, crumble,  
glace citron meringuée������������������������������������������ 5,30 €

Tiramisù
La vraie recette avec le mascarpone,  
le café, le marsala et ses biscuits���������������������� 5,60 €

Fondant tiède au  
chocolat et glace vanille������������� 5,80 €

Gelati
Coupe glacée 3 parfums
Au choix : vanille, sorbet fraise senga,  
sabayon, tartufo, stracciatella, spagnola,  
citron meringué, sorbet pamplemousse,  
panna e caffè��������������������������������������������������������������� 4,60 €

Semifreddo
Crème glacée à l’amaretto,  
aux éclats de chocolat et raisins,  
coulis de framboise��������������������������������������������������� 5,80 €

Dame Blanche
Glace vanille, crème fouettée vanillée,  
sauce au chocolat������������������������������������������������������ 4,80 €

Chocolat Napolitain
Glace tartufo, crème fouettée  
vanillée, sauce au chocolat����������������������������������� 5,60 €

Caffè Napolitain
Glace panna e caffè, liqueur de café,  
crème fouettée vanillée����������������������������������������� 5,60 €

Délice glacé aux fruits rouges
Sorbet fraise senga, glaces spagnola  
et citron meringuée, fruits rouges,  
crème fouettée vanillée,  
coulis de framboise��������������������������������������������������� 5,80 €

À la découverte des gelati
Variation autour de 4 glaces aux parfums 
typiquement italiens : Spagnola, Tartufo, 
Stracciatella et Panna e caffè����������������������������� 5,10 €

Profiteroles italiennes
Glaces stracciatella, tartufo et sabayon  
dans 3 petits choux gourmands, sauce  
au chocolat et crème fouettée vanillée��������� 5,70 €

Coupe Amarena
Glaces spagnola et sabayon,  
cerises amarena��������������������������������������������������������� 5,80 €

Supplément crème fouettée vanillée������������� 0,50 €

Prix nets

DOLCI
e gelati

La gourmandise à l’italienne !
La plupart des repas italiens se terminent par un dessert ou une glace… 
Del Arte vous propose le meilleur de ces saveurs ! Quelles que soient vos 
envies, la générosité de nos desserts : panna cotta, tiramisù… et la richesse 
de nos parfums de gelati, vous permettront de découvrir toute une palette 
de saveurs aux accents italiens !
Parfums typiquement Del Arte : spagnola, sabayon, tartufo, stracciatella, 
panna e caffè, sorbet fraise senga, citron meringué, sorbet pamplemousse, 
vanille.

Café ou thé 
gourmand
Trois mini-douceurs pour  
un plaisir plein de saveurs
avec votre espresso ou votre thé��������������������� 5,40 € 

Formaggio
Fromages

Fromages italiens
Gorgonzola, asiago, pain Del Arte  
et salade de saison��������������������������������������������������� 4,60 € 

Délice glacé aux fruits rouges

Tiramisù

Café gourmand
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Per amore dell’Italia
Par amour de l’Italie

Del Arte vous propose un large choix de recettes italiennes, 
généreuses et gourmandes. Entrées, plats, desserts, laissez-vous 
tenter, entre originalité et tradition, et profitez du meilleur de l’Italie 
gourmande !

MENU

Semifreddo
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